
Menú 
 

 

 

 

 

 

 

 

Diario  

       P R I M E R O S / F I R S T C O U R S E S 

               Ensalada Mixta  
Mixed Salad  

     Arroz Tres Delicias 

Three Delights Rice 

    Revuelto De Setas Pimiento Verde y Jamón  
Scrambled green pepper mushrooms and ham 

     Sopa de Pollo Con Fideos 

Chicken Noodle Soup 

S E G U N D O S / S E C O N D C O U R S E S 

 Muslo de Pollo con Salsa de Naranja 

Chicken Thigh with Orange Sauce 

 Magro de Cerdo a La Plancha Con Salsa Mostaza 
Lean grilled pork with mustard sauce  

  Filete de Limanda En Salsa Verde 

Lemonade fillet in green sauce 

 Alitas De Pollo Con Patatas Fritas 

Grilled turkey breast with pepper 

 

 

P O S T R E S / D E S S E R T S                     

   Tarta /Cake 

     Flan con Nata /  
Crème caramel with cream 

 Yogurt 

Piña / pineapple 

                                        
 

 

I N C L U Y E P A N, A G U A Y V I N O 
I N C L U D E S B R E A D, W A T E R A N D W I N E 

15.00 € (I V A I N C L U I D O / V A T I N C L U D E D)  

 

                                                                                                                    

Altramuz - Apio - Cacahuetes - Frutos Secos - Gluten - Huevos - Lácteos - Mariscos - Moluscos - Mostaza - Pescados - Sésamo - Soja – Sulfitos 

La oferta gastronómica varía a diario, 

por lo que este menú es orientativo. 



Menú 
 

 

 

 

 

 

 

 

 Fin de Semana 

P R I M E R O S / F I R S T C O U R S E S 

  Ensalada especial con naranja, queso de cabra, nueces, mermelada de 

tomate, jamón y vinagreta 
Special salad with orange, goat cheese, walnuts, tomato jam, ham and vinaigrette 

  Risotto con setas, queso y crujiente de jamón 

Risotto with mushrooms, cheese and crispy ham  

    Duo de queso con jamón, croquetas y tostadas con tomate 
Duo of cheese with ham, croquettes and toast with tomato 

     Tallarines con salsa de queso 
                                                                                               Noodles with cheese sauce 

S E G U N D O S / S E C O N D C O U R S E S 

 Secreto de cerdo blanco de Teruel con salsa de trufa 
Teruel white pork secret with truffle sauce 

 Entrecot de ternera a la parrilla con patatas panaderas 

Grilled beef entrecote with baked potatoes 

          Costillas de cerdo horneadas con salsa de Pedro Ximenez 

Baked pork ribs with Pedro Ximenez sauce 

 Lomo de salmón con cuna de escalivada de verdura 

Salmon loin with roasted vegetables 

P O S T R E S / D E S S E R T S 
   Pudin de coco  

Coconut pudding 

   Tarta Tiramisú  

Tiramisú Cake 
         Macedonia de frutas /Fruit salad                         

Cuajada con miel /Curd and honey                                        
 

 

I N C L U Y E P A N, A G U A Y V I N O 
I N C L U D E S B R E A D, W A T E R A N D W I N E 

24.00 € (I V A I N C L U I D O / V A T I N C L U D E D) 

 

 

                                                                                                                    

Altramuz - Apio - Cacahuetes - Frutos Secos - Gluten - Huevos - Lácteos - Mariscos - Moluscos - Mostaza - Pescados - Sésamo - Soja – Sulfitos 

La oferta gastronómica varía a diario, 
por lo que este menú es orientativo. 


